SAISONAL

KAFFEE KLOTZLI
Kaffee
Creme brilée = Tonkabohne
Kleines Schokoladen-Cashew Nuts Brownie

1.5

GEBRANNTE-CREME
Meringuebrosel
12.5
15.5 mit Vanilleglace

GRAND MARNIER-PARFAIT
weisse Schokolade = marinierte Orangen
14.5
6.0 extra Grand Marnier

APFEL-TARTE-TATIN
Vanilleglace
Greyerzer Doppelrahm

14.5

SCHOKOLADEN-CASHEW NUTS BROWNIE
Fior di latte Glace
karamellisierte Cashew Nuts
Rotwein-Zwetschgen

14.5

TRUFFEL LA BOUSE = CHASHUTTE BERN
Feigen-Nuss-Brot = Feigen-Senf
17.5

lotzli
eller

GLACE / SORBETS

MINI-COUPES IM GLAS

SORBET/ GLACE & ALKOHOL

COUPE DANMARK = GIANDUJA

Vanilleglace = Schlagrahm = Mandeln

Schokoladen-Gianduja-Sauce
11.5 / 2 Kugeln

14.5 / 3 Kugeln

AFFOGATO
Vanilleglace = Espresso

9.5 /1 Kugel
12.5 /2 Kugeln

GLACE
Vanille = Schokolade
Fior di latte - Kaffee

4.5 pro Kugel

SORBET
Zitrone = Erdbeer
Passionsfrucht = Zwetschgen
4.5 pro Kugel

SCHLAGRAHM
2.0 pro Portion

VIEILLE-PRUNE
Zwetschgen-Sorbet = Vieille-Prune
10.5 /1 Kugel
13.5 / 2 Kugeln

BERNER ALTSTADT INGWER LIKOR
Zitronen-Sorbet = Ingwer-Likor
10.5 /1 Kugel
13.5 /2 Kugeln

BAILEYS
Vanille-Glace = Baileys
10.5 /1 Kugel
13.5 / 2 Kugeln

VODKA
Zitronen-Sorbet = Vodka
10.5 /1 Kugel
13.5 / 2 Kugeln

Alle Preise in CHF und inklusive 8.1% MwsSt. liber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien und / oder Intoleranzen ausldsen kénnen, informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.




